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Dr. Csikany Jozsef Igazgatd Ur részére Budapest, 2008. januar 8.
Nyéki Imre Uszoda

Igen Tisztelt Dr. Csikany Jozsef Igazgaté Ur!

Koszonettel vettilk meghivasukat a Nyéki Imre Uszoda vendégléjének és buféjének
bérleti szerzédésnek palyazatara, melyre ezlton szeretnénk jelentkezni. Bizunk
benne, hogy palyazatunk elnyeri tetszésiket, es segitséglkre lehetink a
vendéglatdipari egységek Uzemeltetesében.

Ajanlattevéként ezuton nyilatkozunk arra vonatkozdan, hogy palyazatban ismertetett
feltételeket tudomasul vettik, készek és képesek vagyunk a meghatarozott targyban
szerzédéses jogviszonyt Iétesiteni, és a szerzddest teijesiieni.

Tovabbi kérdések megvalaszolasara készségesen  éllok rendelkezésére
személyesen, valamint a 429-9975-0s Irodai vagy a 06-70/338-9060-es
mobiltelefonszamunkon.

Bizalmat megk&szénve maradunk

Tisztelettel

Vakvarju Vendéglaté és Szolgaltatd Kit.

Kiss Robert

1061‘1;AKVARJI7K&, Ugyvezetd igazgato
Adgssy 255t Pelay Edey
Bank: 1010208&-14052031.2.42 v

546
2. 030001600001
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1. A VAKVARJU Kft. ALTALANOS VENDEGLATO AJANLATA

Céglnk rendezvények szervezésével, biifék, vendéglato egységek lUzemeltetésével
foglalkozik.

Remeljuk, hogy ajanlatunk tukrozi azt az elkételezettségiinket, hogy a lehet6
legmagasabb mintség mellett minden esetben a Partnereink igényeinek leginkabb
megfeleld szolgaltatasi format alakitjuk ki. Uzemeltetésiink magas szinvonalara,
kinalatunk kialakitasara kialakitasanak optimalizalasara, vendégeink teljes
elégedettségére toreksziink. :

Szeretnénk  megteremteni annak alapjait, hogy egy j6vBbeni  sikeres
egyuttmikodesnek kdszonhetden az Uszoda dolgozdi és latogatdi is vendégeink
kdzé tartozzanak. '

1.1 Budapest Party Service bhemutatasa
»Stilussal szolgalunk!”

1.1.1 Véllalkozas alapadatai

Vallalkozas neve: Vakvarju Vendéglato és Szolgaltatd Kift.
Vallalkozas székhelye: 1061 Budapest, Paulay Ede u. 7-9.
Kapcsolattartd neve: Semsei Rudolf
Kézvetlen elérhetésége: 06-70/338-9060
Vallalkozas elérhetéségei:
Telefon: 268-0888
Fax: 342-0150
E-mail: rudolf semsei@budapestps.hu
Honlap: www.budapestpartyservice. hu;
www.vistacafe hu; www.csokoladeszokokut hu
F& tevékenysége: 5530'03 Etkezéhelyi vendéglatas
Vallalkozés képviselsi: Semsei Rudolf — Uigyvezetd;
Kiss Rébert - Lgyvezetd
Adoészam: 14052031-2-42
Cégjegyzékszam: 01-09-7886626/4
Bankszamla: Budapest Bank 10102086-54660500-01000001

1.1.2 A cégcsoportunk altal lizemeltetett vendéglato egységek bemutatésa

A Vakvarju Kft. egy Gjonnan létrehozott cég, melynek tulajdonosa a Budapest Party
Service Kft. A party service tevékenység egyik fontos alappillére az immar negyedik
éve altalunk Uzemeltetett VistaCafe Etterem. A tébb éves rendezvénytapasztalat
mellett fontosnak tartottuk, hogy az éttermi vendéglatasban is teret héditsunk. A
hanhgulatosan kialakitott 140 f&s vendégtertink, a finom ételeirél hires konyhank, az
étteremhez szervesen kapcsolodo felljitott rendezvénytermiink fontos elemei a
sikeresen mikodtetett egységlinknek. Sok pozitiv visszacsatolas — Best of Budapest

A-O'-a
Vakvarju Vendéglato és Szolgaltaté Kft. £
1061 Budapest, Paulay Ede u. 7-9.
Tel.: 429-8975
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cim elnyerése 3 alkalommal, pozitiv kritikak a tébb médiumban (pl. Magyar Hirlap,
PAPRIKA TV, Blikk...)

Kiilénalld vendéglatd egységként milkddtetjiik Al Forno Szendvicsbarunkat, mely a
Paulay Ede utcaban talalhaté. Hangulatos szendvicsbarunk elsésorban a kornyéken
dolgozd embereknek nyujt napkdzben szerényebb és kedvezobb arl étkezést.

2006. augusztus 20-t6l Uzemeltetjik az Operett Szinhaz miivészbiféjét. Iit egy Uj
értékesitési koncepcidval szolgaljuk ki a haz koézel 500 fés dolgozdi allomanyat.
Széles, folyamatosan véltozd étel és italvalasztékunkkal nagy sikert vivtunk ki a
szinhaz muvészei és dolgozdi korében.

Céglnk rendszeresen Uzemeltett alkalmi fizetés biiféket kllonbozé kulturalis és
sport eseményeken, biztosit stabellatast pl. a Forma-1 idején. Valamint sikeresen
biztositottunk ideiglenes bufészolgaltatasokat is a Magyar Vizmivek Udulételepén
2006. évben,

1.1.3 A Budapest Party Service kitelepliléses vendéglatoipari tevékenysége

Céglink sajat vendéglatd kapacitasara épitve (2 fotél 2500 fdig), orszagos szinten
vallalja a rendezvények megszervezését es lebonyalitasat.

Hisszik, hogy a rendezvények az étel és italvalasztéka, a személyzet kultaralt es
udvarias kiszolgalasa mellett ma mar nagyobb hangsulyt kell forditani a helyszin
milidjének kialakitasara, az esemény programjanak Osszeallitdsara. E tényezdk
harmonikus egyenstlyaval STILUSSAL SZOLGALUNK a megismételhetetlen
alkalmakra.

Tudjuk, hogy rendezvények szinvonala, hangulata befolyasolja a megrendeldnkrol
kialakitott képet, ezért munkank csak Ugy lehet sikeres, ha rendezvényeink
el6készitésére és lebonyolitdsara a személyre szabottsag, mindéség, a pontossag és
a szakertelem a jellemzé.

Céglink éves szinten 150-200 alkalommal bonyolit hazon kivll rendezvényeket.
Tébb mint 80.000 vendéget szolgaltunk ki 2007-ben. A legnagyobb rendezvénylnk a
Magyar Villamos Mlvek részére biztositottuk, a Skanzen teriiletén kellett egyidében
13.200 vendég részére korlatlan étel és italkinalatot biztositani.

1.2. Szolgaltatasaink altalanos leirasa

1.2.1 Uzemeltetés

Ajanlatunk értelmében az (zemeltetéssel kapcsolatos valamennyi feladatgkat
céglink l1atnd el (a teljes étkeztetés megszervezése, az ételek elkeszitése,
kiszolgalasa és a szolgdltatas elszamolasa).

A kindlatot a dolgozok és a potencidlis vendégek igényeinek, valamint kogg_nk
elvarasai és a modern taplalkozastudomanyi szempontok figyelembevételével allitjuk

dssze.
-\.OA— A
Vakvarji Vendéglatd és Szolgaltato Kft.
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A szinvonalas Uzemeltetés biztositasanak legfontosabb szempontjai a kbvetkezék:
Véalaszték:
Valtozatos, az adottsdgoknak megfeleld legszélesebb valasztékkal
kivanjuk a vendégek érdeklédését fenntartani.
Filozofiank szerint a vendégkér szamara egy folyamatosan
megujuld  kinalatot kell biztositanunk ahhoz, hogy mindenki
6rommel vegye minél tébb alkalommal igénybe szolgaltatasunkat.

Minéség:
Szolgaltatasunk legfontosabb elemének tartjuk a minéség
folyamatos  biztositasat. Ezért mar  szallitoi partnereink
megvalasztasaban - azaz a nyersanyag mindségének
biztositasaban - magas igényeket tamasztunk. A tovabbiakban a
termelés fazisainak szakmai kontrollja biztositia a végtermék
mindségét.
Vendéglatd szakmai munkankat a Magyarorszagi
Rendezvényszervez6k Szovetségének tagjaként végezziik,
mesterszakacsok vezetésével.

Mennyiség:
Az adagok nagysaganak meghatarozasa az ar érték arany
figyelembe vételével térténik. Ettermes és blfés tapasztalataink
alapjan korrekt mennyiséget biztositunk vendégeinknek.

Ar:
Az arképzésnél figyelembe vesszik a szolgaltatas koltségeit,
valamint egy remélt tisztességes nyereséget Ugy, hogy ez a
Megrendeld, illetve a szolgaltatast igénybe vevék részére a lehetd
legkisebb koltséget jelentse. '

Valtozatossag:
A valasztek még szinesebbé tétele érdekében — a havi menuk
keretén belll - évente tébb alkalommal rendeziink bemutatdkat
kQlénbdzd nemzeti konyhak, tajegységek, vagy kevéssé ismert
nyersanyagok bemutatasgval. Ezek a meniajanlatok remekdl
Kiegészitik az evente legalabb egyszer megujulé étlapunkat.

Tajékoztatas:
Nagy hangsulyt helyeziink arra, hogy étlapjaink nemcsak szépek,
hanem kénnyen kezelhet8ek, j6l attekinthetéek legyenek.
Buféinkben jol lathaté modon ismerhetik meg a vendégek aktualis
valasztékainkat.

Rendezvényszervezés:
Cégunk nagy tapasztalattal és komoly referenciakkal kedvezé a
legkedvezdbb aron véllalja az Uszoda rendezvényeinek teljes koril
lebonyolitasat.

Torzskartya:
Az Etterem a dolgozdk részére tovabbi kedvezményeket biztosit.

~o~
Vakvarju Vendéglatd és Szolgaltato Kft. .
1061 Budapest, Paulay Ede u. 7-9,
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1.2.2. Személyzet

Szolgaltatd ipardgunknak megfeleléen egyik kulcsfontossagt  elem  cégiink
Uzletpolitikdjanak a munkaer kivalasztas.

Fiatal, magasan kvalifikalt vezetdségiink buszke arra, hogy lzleteinkben kizarolag
szakmai gyakorlattal és bizonyitvannyal rendelkezd szakemberek dolgoznak.

Cegink nagy hangsulyt helyez személyzetiink kivalasztasara. A szaktudas mellett
kllon figyelmet kell forditanunk egyéb, a vendéglato szektorban létfontossagl emberi
tulajdonsagokra. Meghatarozé, hogy a vendégekkel érintkezd dolgozoink
mosolyogjanak, jol kommunikaljanak, kedvesek legyenek a vendégekkel.
Szakembereink komoly szakmal tamogatast kapnak rendszeres tovabbképzések
formajaban.

Ennek szem elbtt tartasaval allitjuk dssze Uzleteink személyzetét. Céglink viseli a
dolgozdk alkalmazasaval kapcsolatos 6sszes feladatot és kéltséget.

A tarsasag garantalja, hogy csak a mindenkori munkalgyi, és addjogszabalyokban
rogzitett modon alkalmaz munkacrét. A dolgozdk folyamatos  képzésérs!
gondoskodik. Arra téreksziink, hogy az egyes egységekben stabil és §sszeszokott
kollektivat alakitsunk ki, akik igy garantaljak a magas szakmai szinvonalat. A véllalati
pozicidk betdltését szakiranyu iskolai végzettséghez és gyakorlati idéhoz kétjuk. E

szerint:

Uzletvezets:
Min. kozépfokii vendéglatod-ipari vegzettség és min. 3 év
folyamatosan a szakmaban vezetokent eltoltott gyakoriati ido;
vagy
Vendéglato-ipari  alapszakma (szakacs, cukrasz, stb.) és
Uzletvezetdi szakképesités valamint 5 év folyamatos vezetdi
gyakorlati ido.

Konyhaféndk: .
Kozépfokl vendéglatéipari végzettség és min 2 év a szakacs
szakmaban folyamatosan eltoltott gyakorlati idd;
Vagy
Szakacs szakmunkas bizonyitvany és legalabb 5 év folyamatosan
szakacs szakmaban eltdltott gyakorlati id6

Szakacs:

Szakmunkas bizonyitvany gyakorlati idd korlatozas nélkdl,

Vagy
szakmai atképzési bizonyitvany és min. 1 év folyamatosan

szakacs szakmaban eltoltott gyakorlati idd

‘l—On- .
Vakvarjii Vendéglato és Szolgaltatd Kft. QQ&—\

1081 Budapest, Paulay Ede u, 7-9.
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Protokoll felszolgalé:
Szakmunkas bizonyitvany gyakorlati id6 korlatozas nélkul, idegen
nyelv ismerete alapfokon
Vagy
szakmai &tképzési bizonyitvany és min. 1 év folyamatosan
szakacs szakmaban eltoltott gyakorlati idé idegen nyelv ismerete
alapfokon

1.2.3. Arubeszerzés

Ceégiink allandd beszallitoi haldzattal rendelkezik. Az élelmezéssel kapcsolatos
valamennyi aruféleség beszerzését stabil, t6bb éves partneri viszony alapjan,
mindsitett beszallitdkkal biztositjuk.

Ez nagyfokd biztonsagot nyljt szamunkra, masrészt partnereink rugalmassaga
lehetévé teszi, hogy alacsony készlettel, s igy folyamatosan friss alapanyaggal
végezhessiik tevékenységlinket. Aruforgalmi politikank egyik fontos eleme, hogy
minél teliesebb mértékben kihasznaljuk tarsasagunk multinacionalis gyartd-, és
szallitbpartnerekkel mar meglévd szerzédései altal  biztositott  exkluziv
kedvezményeket.

Cégcesoportunk sajat hiitbautdval rendelkezik.

1.2.4. Igényes arculat

Egységes, dekorativ kiviteld munkaruhat biztositunk a munkatarsaink részére. Az
arkozlések, étlapok és minden dekoracio izléses formaban a tradicionalis
vendeglatas értékét tikrozi.

1.2.5 Biztosjtas

A valamennyi Uzletlnkre, igy a szoban forgd létesitményre is, nagy 8sszeg(l
altalanos  felelésségbiztositassal rendelkezik az altala esetlegesen okozott karok
fedezetére. A biztositds 10.000.000 Ft értékben vallal garanciat az (izemeltets altal
esetlegesen okozott karokért.

1.2.6 Higiénia

Uzletenként egyedi higiéniai tervet dolgozunk ki, melynek betartasat folyamatosan és
szigoruan ellenérizzik. A terv tartalmazza az adott egységben takaritassal és egyéb
higienés feladatokkal kapcsolatosan az egyes helységekre lebontott feladatokat,
azok elvégzésének eldirt gyakorisagat, a feladat elvégzésére Kijelolt személyt,
valamint az ellentrzés maodjat. Az ellenérzés minden esetben az Uzletvezetd
munkakori kdtelessége.

Vallalkozasunk nagy hangstlyt helyez a személyi higiéniara, az allandd orvosi
ellendrzesekre.

Céglink az Uzlet atvétele el6tt elkésziteti a vendéglatashoz kapcsolédé HACCP
analizist és tervet, amely a veszélyanalizisnek készénhetden minimalisra cstkkenti
az esetleges fertdzéseket, emellett emeli az ételek minéségének szinvonalat is.
Vallaljuk, hogy az atvételtdl ennek megfeleléen Uzemeltetjik a bufét.

~Q~
Vakvarju Vendégiato és Szolgaltatd Kit. 3
1061 Budapest, Paulay Ede u. 7-8.
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Ezen keresztl biztosithaté az Uzem magas higiéniai szinvonala és a fogyasztdk
egeszségének maradéktalan védelme.

1.2.7 Munka-, és balesetvédelem

Tarsasagunk valamennyi dolgozdja részére biztositiuk az el6iras szerinti
munkavédelmi felszereléseket, illetve ruhazatot.

Belsé munkavédelmi szakemberiink rendszeresen ellendrzi a munkahelyek
balesetvedelmi és tlizvédelmi llapotat, &s sajat hataskérben, vagy szlkség esetén a
befogadé szervezet ilyen szervezetével egyeztetett intézkedést foganatosit.
Gondoskodik tovabba a dolgozék rendszeres oktatasara!,

Az egyes egységekre vonatkozdan kiadott tliz-, és munkavédelmi szabalyzat minden
esetben tartalmazza a helyi dolgozdkra vonatkozéan azt a kételmet, hogy
maradéktalanul kételesek egyittmlksdni a befogadd szervezet szakembereivel, az
adott szervezetre érvényes szabalyzatnak megfeleléen.

1.2.8 Veszélyes anyagok kezelése

A termelés sordn keletkezd veszélyes hulladék (faradt sttdzsiradék, agressziv
tisztitoszerek, stb.) kezelésének maédjat belsd utasitas szabélyozza. A keletkezett
anyag begyljtésére és rendszeres elszillitdsara egy erre a feladatra szakosodott
ceggel kotottlink szerzédést. Beszallitd partnereink kivalasztasakor fontos szempont,
hogy az altaluk szallitott termék, és/vagy annak csomagolésa mennyiben felel meg a
kérnyezetvédelmi eldirasoknak.

1.2.9 Eiszamoltatisi és ellenérzési rendszer

B Az egységben folyé adminisztracios munka szervezését és ellendrzését, valamint a
partnerek fele torténd elszamolds rendjét céglink belsé szamviteli szabalyzata
alapjan végzi.

Ennek koszonhetéen naprakész informacié all rendelkezésre a tenyleges
gazdalkodasi adatokrol, ami lehetévé teszi a folyamatos ellenérzést, valamint a
leggazdasagosabb lizemvitel biztositasat.

1.2.10 Egyéb szolgaltatasi elemek

A szolgaltatas vegzesére egy kozosen elfogadott Uzemeltetési szerzddés adja meg a
jogi keretet. F& feladatunknak tekintjik, hogy folyamatos és rendszeres
kapcsolattartassal idérdl iddre biztosithassuk a felmer(ils elképzelések, megoldasra
varo feladatok gyors megvaldsitasat. Ennek érdekében az Onok altal megbizott
szemellyel havi rendszerességgel konzultaciét tartunk.

Az altalunk nyujtott szolgaltatas altalanos megitélésének felmérése érdekében
evente egy (szilkség szerint tobb) alkalommal belsé kdzvélemény-kutatast tartunk. A
kozvélemény-kutatas eredményét az Onék képviseldjével kozosen elemezzilk és
ertekeljuk, illetve meghatarozzuk a felmerllt problémak, otletek megoldasanak

madjat.
Vakvarju Vendéglato és Szolgaltato Kit, :
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2. UZEMELTETESI AJANLATUNK

2.1. Etterem

Sajnos évek Ota nem volt semmilyen fejlesztés az étteremben. A vendégek
megunhatjak a régi hangulatot, vagynak valami gjra.
Elképzelésiink szerint jelentdés megujulassal csalogathatjuk Ujra vissza a vendégeket.
Ki szeretnénk hasznalni, hogy kozvetlen szomszédja egy uszodanak, egy
q sportcsarnoknak, ezaltal szervesen kapcsolodik a sport, a sportot kedvelé emberek
életéhez.
Fontos, hogy az Etterem, mintegy Klubként otthona legyen a sportot szeretd
embereknek. Lehetévé kivanjuk tenni, hogy kiemelt sportkozvetitéseket baratokkal,
ismer6sokkel szurkolhassanak végig. Valtozasokat Kkivanunk az étel és
italvalasziékban, belst enteridrt melegebbé, baratsagosabba kivanjuk varazsolni. A
hatso, jelenlegi dohanyzo terliletet az egységhez mélton kell kialakitani. Az Etterem
nevének valtozasat is elképzelhetdnek tartjuk.
Semmiféleképpen nem kivanunk szérakoztatd egyseget Uzemeltetni a Vendégldben.
A jelenlegi konyhatechnolégiat is le kell cserélni, 0j a kor kovetelményeinek
megfeleld gépeket, eszkézoket kell beruhazni.

Az atalakitasokat az Uszoda Vezetéségével egyeztetjik, és a konkrét tervekhez az
irasos beleegyezésiiket kerjuk.

2.1.1. Az étterem valasztéka

Az étterem valasziékaban egyeztetve a régi Uzemeltetével meghagynank a
torzsvendégek altal kedvelt ételeket és kiegészitenénk manapsag népszerd
etelekkel.

Az optimalis valasztek kialakitasat az alabbi ételcsoportokra alapozzuk:
(Az ANTSZ szel torténd egyeztetés alapjan kinalatunk valtozhat!)
Ropogtatnivaldk, el6ételek (Krémek, tapasok, egyszerl ételek, szendvicsek)
Salatak ( kevert saldtakulonlegességek)

Levesek (4-5 fajta)

Szarnyasok

Sertéshus ételek

Marhahus és Vadételek

Halételek

Diétas és Vegetarianus ételek

Tésztaételek

Edességek

Gyerekmeniik

Kave, dohanyaru

Asvanyvizek, szénsavas és rostos udit&italok

Borok

Sordk

Vermouthok, likérék

Egetett szeszes italok

A U G S N \'?’ A TR G SO S G T GO N R
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2.1.2. Fizetési feltételek

A vendégeknek készpénzes és Kartyas fizetési mod. Allandé Uzleti partnereknek
atutalasos fizetési mod.

2.1.3. Nyitvatartasi idé

Minden nap: 12:00-23:00 oraig

2.2. Strandbiifé
2.2.1. Biifé valasztéka

Nap folyaman a nyari firdézé vendégek igénye alapjan kialakitott valasztékd bufé
Uzemeltetése szlikséges.

Ajanlatunk arra az alapelvre épul, hogy a blifeben azonos technologiai feltételekkel,
elérhets arak mellett biztosithatd legyen a latogatdk igényeinek magas szinvonall
kielegitese.

A bufé esetében a napi kinalatunk az alabbiak szerint kerul kialakitasra:
(természetesen a végleges valasztekot az esetlegesen jelentkezd tovabbi igények
alapjan folyamatosan fejlesztjik)

% Szendvicsek (hideg, meleg), péksiitemények,
Hidegkonyhai termékek, tejtermékek,
Meleg egyszeril ételek (virsli, kolbasz, langos stb.)
Féételek (frissen sultek, bundazott ételek, sult hal, pizza, hasabburgonya)
Edességek, cukraszsiitemények, hideg-, és meleg italok
Friss gylimolcs, kereskedelmi aruk (csokoladek, jégkrém stb.)
Kavé, dohanyaru
Asvanyvizek, szénsavas és rostos tiditditalok
Borok
Sorok
Vermouthok, likorok
Egetett szeszes italok

\
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A pultokban minden kiszolgalé egységben esztétikus, de jo! olvashato arlapot kell
elhelyezni.

A nyari taborok étkeztetését az elmult évekhez hasonldéan, kedvezd aron magas
szinvonalon kell folytatni, igyelve a taborozok tapanyag és kaldria bevitelere.

2.2.2. Biifé nyitvatartasi ideje
A nyitvatartasi id6t minden esetben Onokkel egyltt hatarozzuk meg, messzemenden

figyelembe véve a strand nyitva tartasat, a munkarendet, rugalmasan igazodva a
dolgozdk idébeosztaséhoz.

Hétkéznap: 8:00 - 19:30
Szombat: 8:00 - 18:30
Vasarnap: 8:00-17:30
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2.3. Protokoll étkezés, rendezvények

lgény esetén magas szakmai szinvonalon biztositjuk a management vendégei
részére megrendelt étkezések, illetve egyéb rendezvények ellatasanak
lebonyolitasat.

Hasonloképpen vallaljuk vallalati vezetdi targyalasok, megbeszélések kiszolgalasat
igeny szerint (kavé, Uditd, szendvics, teastitemények.)

Vallaljuk tovabba a kulonbéz6 nagy I[étszdml rendezvények magas szint(
megszervezesét, sajat 2 000 fés eszkdzparkunkkal térténd lebonyolitasat.

2.4. Az étkeztetés biztonsaga

Az étkeztetések mindenkori biztositasara tarsasagunk teljes garanciat vallal. A
rendkivili események bekovetkezte esetén az étkezés tovabbi biztositasara
rendelkezésre allnak alland6 készleteink, allando beszallitdink, partnercégeink.

Nem utolsé sorban biztonsaggal tudunk tdmaszkodni meglévd, stabil anyagi és
technikai hattérrel rendelkezé szallitépartnereinkre.

3. HELYISEGEK, TECHNIKAI BERENDEZESEK ES ESZKOZOK

3.1. Helyiségek, gépi berendezések

Az eldzdekben leirt szolgaltatdshoz szikséges termelési terliletet, a hozzatartozd
helyiségekkel (raktarak, szocialis helységek), értékesitési terlletével, valamint ezek
berendezeseivel egyltt az Uszoda a bérld rendelkezésre bocsatja.

Cégunk a fenti helyiségeket és berendezéseket ,j6 gazda” maédjara,
rendeltetésszerlien hasznalja, megovasukrol folyamatosan gondoskodik.

A rendelkezésre bocsatott termeld-, és értékesitd terlletek takaritasat az Uzemeltetd
sajat dolgozoival a mindenkori eléirdasoknak megfeleléen elvégzi.

3.2. Konyhai és éttermi fogydeszkozdk

A mikodeshez szilkséges éttermi fogydeszkdzoket egy részét — leltar alapjan — az
uszoda biztositja. Vallaljuk, hogy az eszkézdket mindig a szinvonalas lUzemelés
elvarasainak megfelelé allapotban tartjuk csak és ilyen &llapotl eszkozdket
hasznalunk. Ezen fellil a kiszolgalashoz szikséges fogydeszkdzdket a berld
biztositja.

a..o-u
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4. AZ AJANLAT PENZUGYI ELEME]

4.1. Arképzés

Céglinknek figyelembe kell venni az étterem elhelyezkedését, a koérnyezet
fizetbképességét. Ennek megfelelden kbzepes arszinvonal, magas mindségen kell
dolgozni, hogy a vendégek szamara a legjobb ar-érték aranyl szolgaltatast
biztositsunk.

Tdrzskartyakkal tovabbi kedvezményeket biztositunk,

Az izemeltetés soran felmeriils kéltségelemek altalaban a kivetkezdk:
* A szolgaltatas soran felhasznalt nyersanyagok beszerzésének kéltségei
* A szolgaltatas soran felhasznalt energiakoltség
« A szolgaltatas soran felhasznalt segéd-, és csomagoldanyagok koltségei
* A szolgaltatas lebonyolitasaval kapcsolatos munkabér és jarulékok koltségei
» A dolgozok egységes munkaruhaval valo ellatasanak, azok tisztitasaval és
cserjével kapcsolatos koltségek
o Sajat terlileteink takaritasi kéltségei
o Adminisztracids kéltségek

4.2 Bérleti dij, rezsikoltségek

Az étterem hosszl nyitva tartasa, a kedvezé arszinvonal, a magas eldémunkaigény
miatt céglink a kévetkezd bérleti konstrukcidban tud egytttmdkadni,
A vendéglatoipari egységek javasolt bérleti dija: 275.000,-Ft+Afa/ho.

A rezsikdltségek a bérbevevét terhelik.

Az eszktzdk karbantartasardl, allagmegovaséarél a bérld gondoskodik az épllettel
kapcsolatos fenntartasi koltségek a bérbeaddt terhelik, természetesen a bérld jo
gazda modjara folyamatosan nagy hangsulyt fektet az épulet és a kérnyezet 4llapot
megovasara.

4.3 Egyeb tamogatasok

o Magyarorszagi Rendezvényszervezék Szévetségébe a helyszintagozatba
képviseli az Uszoda, mint rendezvényhelyszin érdekeit

e kilonbdzd kiallitasokon folyamatosan bemutatjuk a helyszint

e awww.budapestpartyservice.hu weblapon f6oldalrél linket biztositani

4.4 Szerzo6dés idétartama

A jelenlegi étterem atvétele nagy beruhazas igényl. Ennek megfeleléen hosszabb
tavi — 5+5 eves id6tartamra szold — szerzédést szeretnénk kotni. Az 5 éves
szerzédést szandéknyilakozatunkkal automatikusan meghosszabbithassuk tovabbi 5
évvel.

~On, .
Vakvarju Vendéglatod és Szolgaltatd Kft.
1061 Budapest, Paulay Ede u. 7-9.

Tel.; 429-9975



5. EGYEB INFORMACIOK

Bizunk benne, hogy ajanlatunkbdl is kitlinik az az elkotelezettség, ami az Uszodaval
valé tovabbi egytittmiikédésre és egy magas szolgaltatasi szinvonal megteremtésére
iranyul.

Reméljik, hogy ajanlatunkban javasolt szolgaltatasi forma megfelel az Ondk
elképzelésének, s igy lehetdségink lesz kdlcsonds elénydkdn nyugvéd hosszl tavu
Uzleti kapcsolat kialakitasara.

Az ajanlatunkban szerepl6 értékeket targyalasi-alapnak tekintjlik, azok valtoztatasara
a targyalasok fliggvényében készek vagyunk.

Ajanlatunkat a BUDAPEST Party Service Kft. szellemi termékének tekintjuk, igy
annak harmadik fél részére torténd kiadasahoz nem jarulunk hozza.

~O~
Vakvarji Vendéglaté és Szolgaltato Kft.
1061 Budapest, Paulay Ede u. 7-8.
Tel.: 429-9975
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Ajanlattevdi nyilatkozat

Alulirott Semsei Rudolf, a Vakvarju Vendéglato és Szolgaltatd Kft. nevében
nyilatkozom a Nyéki imre Uszoda &ltal a

,,a Nyéki Imre Uszoda (1116 Budapest, Kondorosi ut 43166/3 hrsz.) teriiletén
miikédd vendéglé és biifé bérleti joganak megszerzésére”

kihirdetett palyazattal kapcsolatosan arrél, hogy

lejart kdztartozasunk, illetve a palyazat kiirdjaval szembeni tartozasunk
nincs.

Budapest, 2008. januar 8.

Ugyvezetd'igazgato
Vakvarju Vendéglatd és Szolgaltatd Kft.
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Ajanlattevéi nyilatkozat

Alulirott Semsei Rudolf, a Vakvarji Vendéglato és Szolgaltaté Kft. nevében
nyilatkozom arrol, hogy a Nyéki Imre Uszoda altal a

»a Nyéki Imre Uszoda (11116 Budapest, Kondorosi Gt 43166/3 hrsz.) teriiletén
miikddé vendégld és biifé bérleti joganak megszerzésére”

Kihirdetett palyazaton az Ajanlattevd Vakvarju Vendéglatd és Szolgaltatd Kft. részt
kivan venni.
A hirdetmeényben kozolt feltételeket — a hataridoket is beleértve - elfogadjuk.

Kijelentjik, hogy a targyi ajanlati felhivas altal kért és az Ajanlattevd Vakvarju
Vendéglatd és Szolgaltatd Kft. altal benyUjtott dokumentumok valds informaciokat
tartalmaznak.

Az Ajanlattevd Vakvarju Vendeglatd és Szolgaltatd Kft. nevében nyilatkozunk arrdl,
hogy a megajanlasra kerlild szolgaltatasok megfelelnek a felhivasban meghatarozott
kdvetelményeknek.

Kijelentjuk, hogy nyertességiink esetén a szerzddést az ajanlati felhivasban, az

ajanlati dokumentacioban rogzitetteknek, és az ajanlatunkban leirtaknak megfeleléen
maradéktalanul fogjuk teljesiteni.

Budapest, 2008. januar 8.

Ugyvezetd igazgatd
Vakvarju Vendéglato és Szolgaltatd Kit.
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